Les biiches mousses : (2 legorete
® Trois chocolats : |'incontournable trio de chocolat noir, au lait et blanc
e Framboise : la Iégéreté et |a fraicheur des framboises

* Poire- Nougatine : I'alliance du fondant et du croustillant
¢ Royal chocolat : |'explosion des saveurs chocolats

 Violetta : un cocktail étonnant et subtil des arémes framboise et violette

Les biiches patissiéres : (2 gocctmandide
¢ Chocolat - Café : un classique au succés assuré
¢ Grand Marnier - Praliné : I'authenticité d'une recette originale

® Vanille : incontournable et raffinée

Les biiches glacées : (2 fracchowt

® Ananas - Framboise : le duo suave
¢ Griotte - Mac Vin : étonnant

e Abricot - Caramel beurre salé : la douceur
¢ Vanille - Chocolat : la gourmandise

oZd pacnd

Pains au Comté, a la' Saucisse de Morteau, ayx olives, aux noix, aux figues...,
de I'apéritif a 'accompagnement de vos mets de fétes, venéz decouvrlr

. “*° . notre garhime’ de pblns spemaux en bouthue o . :




Frangipane , griottines ou a la pomme, - *
la galette des Rois reste |'occasion
de partager un trés bon moment en famille !
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